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Características do curso
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Missão:  Formação de profissionais altamente capacitados para atuarem na docência e 
pesquisa e desenvolvimento, alicerçados em conhecimentos nas áreas de Nutrição 

Experimental e Consumo e Qualidade de Alimentos. 

Linhas de Pesquisa:

Nutrição aplicada à Tecnologia 
de Alimentos

Ciência Sensorial

Avaliação CAPES: 

2004-2006: seis

2007-2010: seis

2011-2013: cinco

Professores (2014): 

8 professores permanentes; 3 
colaboradores; 

1 visitante

Renovação do quadro docente

Alunos (ativos em 2014):

Mestrado: 13

Doutorado: 39

Defesas em 2014:  

M – 11

D – 10

29 anos de existência

BOLSAS de ESTUDO 

Agência M D PD

CAPES 06 11 3

CNPq 11 15 0

FAPESP 0 03 2



Destaques

• Associa aspectos nutricionais de saúde e de avaliação de políticas públicas na 
área de alimentação com área tradicionais da Ciência e Tecnologia de 
Alimentos

• Infraestrutura:
– 10 laboratórios com melhoria de infraestrutura e equipamentos

• Grade curricular:
– Disciplinas em constante evolução e renovação

• Internacionalização:
– Universidade de Lund- Suécia
– Universidade de Hannover- Alemanha
– Instituto de Investigación en Ciencias de la Alimentación (CIAL, CSIC-UAM, CEI UAM+CSIC)-

Espanha
– Universidade do Porto-Portugal
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Produção

• 50 artigos completos em periódicos (2014)
• A1=2

• A2=21

• B1=7

• Participação em Congressos Nacionais e 
Internacionais: apresentação de 44 trabalhos

• Discentes como autores: 66/demais autores 99 
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Informações que diferenciam o PPG dos 
demais, vagas demanda

• Inscrições em 2014

• Mestrado: 38

• Doutorado: 24

• Ingressantes em 2014:

• Mestrado: 06

• Doutorado: 16

• Ingressantes com diferentes 
formações
multidisciplinaridade

• Inserção social: 
– Projetos sociais- incubadoras de 

cooperativas populares (ex. 
Associação de Mulheres 
Agroecológicas)

– Cursos de especialização e de 
extensão

– Disseminação de informações 
técnico-científicas em diferentes 
mídias

• Mercado de trabalho:
– Instituições e Ensino Superior

– Institutos de Pesquisa (ITAL, 
EMBRAPA)

– Empresas: P&D
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